
 
   

 

Seminare für Auszubildende in 

Gastronomieberufen 
 
 

Fisch und Wild in der Saison: Grundlagen und Warenkunde 
Termin: 02.09.2024 Uhrzeit: 09:30 – 16:00 Uhr 

Definition, Einkauf und HACCP. Zubereitungsarten und Benennen der Gerichte für die 

Speisekarte. Inklusive Saisonkalender und Workbook. 

Risikomanagement in der Gastronomie: HACCP & Allergene 
Termin: 28.10.2024 Uhrzeit: 09:30 – 16:00 Uhr 

Definition & 7 Grundsätze von HACCP. Allergene und Zusatzstoffe kennzeichnen. 

Gesprächsführung mit dem Gast. Inklusive Checklisten und Workbook. 

Wein und Bier in der Gastronomie: Grundlagen und Herstellung 
Termin: 11.11.2024 Uhrzeit: 09:30 – 16:00 Uhr 

Alkoholische Gärung, Rebsorten und Anbaugebiete. Schaumweinherstellung, 

Trinkgefäße & Service. Food-Pairing. Inklusive Workbook. 

Die Kunst der Menügestaltung: Speisekartengestaltung 
Termin: 20.01.2025 Uhrzeit: 09:30 – 16:00 Uhr 

Rechtliche Vorgaben (Preisangabenverordnung) & „Speisekartenpsychologie“. Aufbau 

einer Speisekarte, Gerichte benennen und Menükunde. Inklusive Workbook. 

Vielfalt im Gemüseregal: Warenkunde 
Termin: 17.02.2025 Uhrzeit: 09:30 – 16:00 Uhr 

Gemüse regional, saisonal, international. Küchenkräuter. Vegetarische Gerichte. 

Salatsorten. Inklusive Saisonkalender und Workbook. 

Beschwerden als Chance: Rechtssichere und effektive Lösungen 
Termin: 17.03.2025 Uhrzeit: 09:30 – 16:00 Uhr 

Techniken für den Umgang mit Beschwerden. Prävention und proaktive Maßnahmen. 

Beispiele und Rollenspiele für den Ernstfall. Fundsachen und Haftung. Inklusive 

Workbook. 

Teilnahme und Kosten 
 Das Angebot richtet sich an Auszubildende in gastronomischen Berufen 
 Für Auszubildende in unseren Projekten ist die Teilnahme kostenfrei 
 Für Selbstzahlende: 95 Euro je Seminar; Paketpreis 3 Seminare: 245 Euro 

Hinweis: Die Kurse finden erst ab einer Mindestteilnehmerzahl von 6 Personen statt. 

 

Schulungsort und weitere Informationen  
 

Zentrum für Weiterbildung gGmbH, Jugend Competence Center, Homburger Landstraße 

285-289, 60433 Frankfurt am Main, Tel.: 069 / 95 10 97-400, Fax: 069 / 95 10 97-409; 

www.zfw.de  ; RMV: U5 Richtung Preungesheim, Haltestelle Preungesheim 

 

 

Wir beraten Sie gerne ausführlich! 
Eva Maus; Tel.: 069 / 95 10 97-431; E-Mail: maus@zfw.de 

 

http://www.zfw.de/
http://www.facebook.com/zfw.de
http://www.instagram.com/zfw.de

